
Intitulé : Barman / Barmaid 
Lieu : Les Bains De Spa                                                                                                                      
Adresse : Place Royale 2, 4900 Spa                                                                                                   
Département :Food & Beverage                                                                                                          
Type de contrat : CDD – Temps plein 

Missions principales

En tant que barman, vous serez responsable de l’élaboration et du service de 
boissons dans nos différents bars et espaces de restauration. Vous travaillerez en 
étroite collaboration avec l’équipe de restauration pour offrir un service irréprochable. 
Vos missions incluent :

 Préparation et service de boissons : Vous préparez, mixez et servez des cocktails 
classiques et signatures avec une grande attention aux détails et en respectant 
les recettes et standards de l’hôtel.

 Accueillir et conseiller les clients : Vous accueillez les clients avec un sourire et 
une attitude professionnelle, et vous les conseillez sur les différentes boissons, 
cocktails, vins, et spiritueux disponibles.

 Gestion du bar : Vous assurez la mise en place, l’entretien et l’approvisionnement 
du bar (verres, spiritueux, ingrédients, etc.), en respectant les standards de 
qualité et d’hygiène.

 Maintien de l’ordre et de la propreté : Vous assurez la propreté du bar et des 
espaces environnants, y compris la gestion des stocks et le nettoyage des 
équipements.

 Respect des normes d’hygiène et de sécurité : Vous appliquez strictement les 
normes d’hygiène, de sécurité alimentaire et de gestion des alcools en vigueur.

 Création d'une ambiance unique : Vous contribuez à créer une ambiance 
chaleureuse et élégante dans le bar, en veillant à l’expérience globale du client.

Profil recherché

Expérience : Une première expérience réussie en tant que barman dans un hôtel de 
luxe, un bar haut de gamme ou un établissement gastronomique est fortement 
souhaitée.

Compétences :

 Maîtrise des techniques de mixologie, des cocktails classiques et modernes.

 Excellentes compétences en communication et service client.



 Connaissance des vins, spiritueux et cocktails.

 Sens du détail, créativité et capacité à travailler avec efficacité et rapidité.

Langues : La maîtrise du français est indispensable, la maîtrise de l’anglais est un 
plus.

Qualités personnelles :

 Présentation soignée et impeccable.

 Dynamisme, autonomie et capacité à travailler sous pression.

 Esprit d’équipe et sens du service.

 Sens de la discrétion, courtoisie et professionnalisme.

Avantages

 Avantages : chèques repas


